CAROVIN

BOLGHERI

HNCVINAZIONE DI GRICINE CON
SUPERIORE

TOSCANA

Ornellaia 2021 Bolgheri 2 199:-
Superiore, "La 1759,20:- exd moms
Proporzione™”

Aret 2021 inleddes med en mild och regnig vinter som gjorde att
vattenresurserna fylldes upp rejalt. Efter en torr marsmanad knoppade till slut
rankorna i april och den gradvisa temperaturékningen och normalt med
nederbdrd gjorde sa att skotten utvecklades jamnt och blomningen skedde
under fantastiska férhallanden. | juni anldande sommaren for fullt och regnet
lyste med sin franvaro fram till september men tack vare den rikliga mangd
regn som kom under vintern klarade sig rankor och druvor utan stérre
paverkan eller forluster. Ornellaia 2021 visar egenskaperna hos en klassisk
argang i Bolgheri med manga soltimmar och begransat med regn. Resultatet
blir ett rikt och koncentrerat vin som ocksa ar djupt, uttrycksfullt och generdst.

Artikelnummer: X50050R 10901

Art.nr systembolaget: 9532901

Typ: Rdéda viner
Producent: Ornellaia
Land: Italien

Region: Toscana
Deldistrikt: Bolgheri
Férpackning: 6

Storlek: 750 ml
Alkoholhalt: 14,5%

Druvor: Cabernet Franc

Cabernet Sauvignon

Merlot
Petit Verdot
Argang: 2021
Vinifikation: Jasningen tog ca 7 dagar och skedde pa en blandning av

rostfria staltankar och betongtankar vid temperaturer pa
mellan 26-30°C. Vinet fick sedan macerera i cirka 15 dagar.
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Mognadslagring:

Skord:

Avsmakning:

Farg:

Efter jasning fors vinet over till ekfat varav 70% ar nya och
30% ar 1 ar gamla, dér det fick det sedan genomgéa den
malolaktiska jasningen foljt av lagring i totalt 18 manader.
Efter de férsta 12 manaderna blandade man de olika faten
innan det fick ligga det resterande 6 manaderna. Efter
buteljering lagras vinet ytterligare 12 manader pa flaska
innan det slapps for férsaljning.

Startskottet for skdrden 2021 gick i boérjan pa september med
merlot i taten foljt av de andra sorterna fran mitten av
september till 1a oktober. Klasarna handplockades i 15-kilos
korgar. Efter skdrden selekteras druvorna ut for hand pa ett
dubbelsorteringsbord foljt av s.k optiskt urval av druvorna for
att hoja kvalitén ytterligare. Varje druvsort och vingardslage
vinifieras separat.

Djupt rubinréd med klassiska signaturaromer av orter,
bjornbar och mogen réd och mork frukt. Smaken som foljer
ar rik pa tata tanniner men anda elegant och finishen som
foljer ar valsmakande och bestaende.

Rubinréd

Copyright © 2025 Oenoforos AB. All right reserved.


https://www.carovin.se/

